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Banan cupcakes
ﬁ?ﬂ ﬁ;ﬂ' For let gvede

(12-15 stk.)

Ingredienser

150 g smer

150 g sukker

1 spsk. Dr. Oetker Agte Bourbon vanillesukker
2 aeg str. M/L

2 store bananer

200 g hvedemel

2 tsk. Dr. Oetker Bagepulver

Dr. Oetker Kulgrte muffinforme

Topping & pynt

250 g flormelis

25 g kakao

1 tsk. Dr. Oekter Vanillearoma

80 g blgdt smgar

Ca. 2 spsk. maelk

Dr. Oetker Jungle krymmel

Dr. Oetker Jungle dekorationsfigurer

Tilberedning:

Rar smgr, sukker og vanillesukker blgdt. Pisk eeggene i et ad gangen.
Mos bananen og tilseet den i dejen. Pisk dejen godt sammen. Rar sigtet
hvedemel og bagepulver dejen og rar godt sammen. Fordel dejen i

muffinformene

Bag kagerne ved 175° C varmluft i 20-25 minutter.

Afkgl kagerne pa en bagerist.

Frosting: Bland flormelis, kakao, aroma og smer i en skal. Pisk

blandingen med
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en handmixer ved lav hastighed mens meaelken tilsaettes. Pisk i 5 minutter
ved hgj

hastighed til cremen er let og luftig. Hvis frostingen er for tynd, kan mere
flormelis

tilseettes.

Overtreek de afkalede kager med frosting og pynt med Dr. Oetker Jungle
krymmel og dekorationsfigurer.
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