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DrOetker Dr. Oetker Danmark A/S

Bountykugler

35 - 40 stk. \uir) nem @ (3 Optil 90 Min.

Kokosfyld:

Bland kokosmel, vaniljesukker og kondenseret maelk sammen i en skal. Smag
eventuelt til med Malibu. Daek skalen med husholdningsfilm. Stil kokosmassen i
koleskabet i mindst 12 timer.

Form derefter den afkalede kokosmasse til kugler og stil dem i kaleskabet til de
er helt kolde.

Pynt og overtraek:

Hak chokoladen i mindre stykker, smelt den over et vandbad og vend
kokoskuglerne heri. Laeg bounty-kuglerne til afkaling pa et stykke bagepapir og
pynt med krymmel inden chokoladen starkner.

Opbevar Bounty kuglerne i en taetlukket beholder i kaleskabet.

Ingredienser:

Kokosfyld:

250 g kokosmel

2 spsk. Dr. Oetker Vaniljesukker med
bourbon vanilje

1 dase Nestlé sgdet kondenseret
meelk (397 g)

s dl Malibu Rom

Pynt og overtraek:
300 g mark chokolade
Dr. Oetker Rainbow Mix

©Dr. Oetker Danmark A/S - Sydvestvej 15, 5. sal - 2600 Glostrup - www.oetker.dk E-mail: kontakt@oetker.dk - TIf. 44945233
Dr.Oetker



	Bountykugler
	Ingredienser:
	Kokosfyld:
	Pynt og overtræk:
	Kokosfyld:
	Pynt og overtræk:


